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    餐饮行业，新店开业是一个品牌项目的关键点。开业当天的推广活动是必不可少的。然
而，这个问题常常令不少店主深感头疼。“什么样的活动力度能吸引更多顾客？什么样的宣传方
式才能让更多的顾客知道我呢？”有人说，新店开业像是一场，成功与否除了前期的准备，还有
一定的运气在里面。其实，并不是这样，前期的充足准备占取一定比例，而开业当天及前期的宣
传、活动和转化率也有着很大的影响作用。任何一种营销活动的终目的都是吸纳顾客，让店面产
生盈利。下面给大家分享一些可参考的开业活动的模式。1开业，特定折扣这个活动的前提是成本
足，店里的接待能力足，对自身的产品有足够信心，能让顾客流连忘返。活动的设定时间不要太
长。活动后，为避免冷场，可逐步提升力度，例如，天五折，第二天7折，第三天8折等等。也可
设定优惠日、会员日等。QQ截图2主推产品，其他产品收费此类活动适合主打单品，且主产品单价
较低的店面。3购买主产品可给予顾客一定赠品与上一模式相反，此类活动适合主产品单价较高的
店面。4本次收费，下次/本次，下次收费本次收费，下次。这样的活动容易增加顾客的复购率。
本次，下次收费。此类活动比较有直接性，让顾客直接感受到优惠。更多详细情况，您可以来电
进行咨询。。桦甸特色烧鸡加盟

    餐饮店要想存活，**重要的是要保有忠实顾客，如果你店开得有一搭没一搭，客人上门
的意愿也会随之大打折扣，久而久之，上门的客人将愈来愈少。餐饮业发展模式编辑中国餐企业
已经十分注重品牌的塑造和企业规模的扩大。通过连锁经营和特许经营等多种方式，中国餐饮业
正积极进军海外市场。中国的餐饮市场中，正餐以中式正餐为主，西式正餐逐渐兴起，但规模尚
小；快餐以西式快餐为主，肯德基、麦当劳、必胜客等，是市场中的主力，中式快餐已经蓬勃发
展，迄今为止无法与“洋快餐”相抗衡。随着中国经济及旅游业的发展，餐饮行业的前景看好，
在未来几年内，中国餐饮业经营模式将多元化发展，国际化进程将加快，而且绿色餐饮必将成为
时尚。餐饮业整治开始编辑商务部在2011年9月2日下发的《关于加强餐饮食品安全工作的通知》
中要求各地商务主管部门要指导餐饮企业建立健全餐饮操作规程和质量控制体系，严格过程控制，
严把餐饮食品加工质量关。进一步规范餐厨废弃物处置，加强餐厨废弃物收运管理，建立餐厨垃
圾排放登记制度。《通知》强调，餐饮企业要加强采购管理，建立合格供应商管理制度，严把餐
饮服务入口安全关。加强原材料使用管理，严防不合格食材上餐桌。伊通烧公鸡加盟哪家好我们
期待你的咨询、可以拨打热线电话联系我们.

    并提出“3个严禁”：严禁使用可能对人体健康有害的原料；严禁使用地沟油等餐厨废弃
油脂；严禁火锅类餐饮企业使用不符合规定的食用油和添加剂，严格按照规定控制食品添加剂的
使用范围和使用量。餐饮业从业要点编辑管理餐饮行业员工的要点餐厅服务员用工荒成为行业里
的普遍存在的现象。随着CPI的持续上涨，全国各地的餐饮业都出现了招工难，难找工的现象。据
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统计，第三季度北京人力资源市场共收集发布岗位需求，登记求职人员，供求矛盾缺口达到10万
人计。餐饮业服务员缺口再度加剧。为应用工荒，很多饭店都不得不将提高服务员薪酬作为解决
服务员荒的**好办法。然而，即使很多饭店将每月薪酬提高到2000元以上，都很难招聘到有服务
经验的成手。即使真的招到了服务员，饭店还是要面临着服务员干上一段时间就跳槽的风险一边
是酒店餐饮人才屡屡捉襟见肘，企业招人求贤若渴，一边却又是餐饮服务业流失率的连年走高。
这背后的原因，值得我们去思考。餐饮行业是人员密集性企业同时也是流动性**大的行业，餐饮
行业员工的高流动率一直是困扰企业管理者的困难的疑难题目。在其他行业，正常的人员流失一
般应该维持在5%～10%左右，而作为劳动密集型企业的餐饮行业。

    但不知道能留下多少印象！千篇一律的广告很容易陷入无休止的广告轰炸的怪圈，不浪
费了大量的资金和广告资源，而且收效甚微。事实上，品牌推广中存在着一些认知偏差，这使得
品牌推广过于简单。因此，还是有必要找一家有质量保证的公司来写微信公众文章。首先，一个
专业的团队和有经验的作家可以根据你的要求写相应的文章。现在很多相对便宜，所以对每个人
来说，找到他们是安全的。当然，如果你觉得找作家不靠谱，也可以找这样的专业公司，比如专
业公司帮人文章。实际上，对于品牌推广的战略方案，有必要分析和结合企业的实际情况，制定
出适合企业的品牌推广战略方案。在品牌推广过程中，企业也需要根据推广过程中的实际情况，
适当调整品牌推广策略。如果您有任何问题，可以咨询整个网络。产品推广的载体是内容。无论
是在网站上还是通过自媒体渠道，内容都是互联网平台上产品推广重要的内容，企业也应该关注
推广内容。结果链接地址将应用于弹出窗口。当访问者打开正常页面时，自动弹出的是百度搜索
结果，相当于自动搜索关键词。没有你自己的网站，你可以直接与一些访问良好的网站管理员合
作。用更少的成本，你可以每天带来数百个IP弹出点击。我们期待您的咨询,将竭诚为您服务，想
了解更多，可以点击官网...

   拾七里香烧公鸡--烧公鸡在我国有一千多年的悠久历史,随着经济的不断发展,烧公鸡行
业发展也十分迅速,市场需求不断增加,因此烧公鸡店铺也越来越多。烧公鸡市场行业前景是可观
的,为了不断的扩大市场,烧公鸡也在不断随着人们的喜好不断改进,烧公鸡外表色泽金黄,肉质鲜
美且价格实惠,对于许多消费者来说都是不错的选择,因此对于投资商来说开烧公鸡店是个不错的
选择。拾七里乡烧公鸡, 清真品牌,以传承千年风味美食为使命,原材全部选自农村散养大公鸡,比
市面上的养殖公鸡更具营养健康,活鸡约六斤。熟成后约4斤,均为活肉,以代代相传的烹制方法为
基础,其肉质细嫩紧实.口感 ,营养丰富,无污染等优点,一直以来备受大家的青睐      期待
您的咨询，我们将竭诚为您服务....双辽熏鸡加盟

我们期待您的咨询.将竭诚为您服务。桦甸特色烧鸡加盟

    4、餐饮厨房的烹调设备餐饮厨房的烹调用具主要有燃气灶、蒸饭柜、汤炉、煲仔炉具、
蒸柜、电磁炉、微波炉、烤炉、连续油炸机、翻转锅、自动炒锅、风力烤线、点烤箱、炒锅、炒
勺、蒸锅、汤锅、砂锅、火锅、平底锅、不粘锅、蒸笼、蒸箱、高压锅等。厨房为保证厨房通风
良好，设有排风管道、排烟设备。5、餐饮厨房的照明设备餐饮厨房的照明设备要合理布局，对整
个厨房的灯光设计要明亮，灶台、洗涤池、操作台的照明也不能忽视，并设置方便的开关装置。
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厨房设备的选购原则1、按需要选购选择必需的厨房设备，不同餐饮类型要选择相对应的厨房设备，
对不常用的厨房设备要懂得退而求其次，按需要选购。菜品质量要求较高、菜品精细、客流量比
较大的，尽量选择大品牌设备。2、按使用频率选购经常使用的一定要选择大品牌耐用实，比如水
龙头使用频繁，肉类和蔬果类的绞切机、锯骨机、水池、隔油池等建议选择有质量保证的品牌产
品，以防故障频发。照明厨设备选用实用、耐用的灯具。若是选用设备质量太差，即使购买成本
低，但后续维保费相对更高，这可谓是得不偿失了。3、按方便、卫生选购餐馆饭店厨房设备选购
目前多采用不锈钢设备，因为不锈钢材料的厨房设备易清理且耐用。桦甸特色烧鸡加盟

吉林市船营区拾七里乡烧公鸡店在同行业领域中，一直处在一个不断锐意进取，不断制造创
新的市场高度，多年以来致力于发展富有创新价值理念的产品标准，在吉林省等地区的食品、饮
料中始终保持良好的商业口碑，成绩让我们喜悦，但不会让我们止步，残酷的市场磨炼了我们坚
强不屈的意志，和谐温馨的工作环境，富有营养的公司土壤滋养着我们不断开拓创新，勇于进取
的无限潜力，拾七里乡烧公鸡店供应携手大家一起走向共同辉煌的未来，回首过去，我们不会因
为取得了一点点成绩而沾沾自喜，相反的是面对竞争越来越激烈的市场氛围，我们更要明确自己
的不足，做好迎接新挑战的准备，要不畏困难，激流勇进，以一个更崭新的精神面貌迎接大家，
共同走向辉煌回来！


